Suppen und Vorspeisen

Hausgemachte RINDSSUPPE
wahlweise mit Frittaten oder Kaspressknédel

TOM KHA GAI SUPPE auch VEGAN
mit Huhn, geflémmitem Thunfisch, Champignons und Tomaten-Miso-Mayo

BEEF TARTAR vom Ssterreichischen Bio-Ochsen
mit wachsweichem Bio-Eidotter, Rucola, Parmesan, gesalzener Butfer
und hausgemachtem Erddpfelbrot

Bulls’ Corner Salate

Gemischte BLATTSALATE mit Caesar-, Balsamico- oder French Dressing

Kirschtomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Kresse, Knusperfladenbrot und
knusprig gebackene HUHNERBRUST aus Osterreich (A, C, G)
Black Tiger GARNELEN (A, B, C, G)
Halloumi Fries (G)

Gemischter BEILAGENSALAT

Hawaiianische Poke Bowl

Jasminreis, Eissalat, Wasabicreme, Wakame, Karotten, Ingwer, Avocado und
roh marinierter, frischer THUNFISCH
gebratene Black Tiger GARNELEN
sterreichisches Teriyaki RINDFLEISCH
gerducherter TOFU VEGAN

Bulls’ Corner Specials

BULLEN BURGER
Brioche Bun, ésterreichisches Bio-Rindfleisch, Bacon, double Cheddar, BBQ-Pleffer, rofe Zwiebelringe,
Salat, Tomate und Smoked Mayo

CRISPY CHICKEN BURGER )
Fladenbrot, Crispy Chicken aus Osterreich, Mango-Mayo, Tomate und Eisbergsalat

MEXICAN VEGGIE-WRAP VvFGAN
Tortilla, Chili sin Carne, Eisbergsalat, Tomaten, Jalaperios und Avocado

PULLED PORK BURGER
Brioche Bun, BBQ Sauce, Coleslaw, Jalaperios und Zwiebelconfit

AMERICAN CLUB SANDWICH
American Toast &sterreichische Bio-Ochsenbeiried und Hihnerfilet Bacon, Salat Tomate,
Gurke und Club Mayo

Pommes Allumettes mit Ketchup

Gemise Fries mit Tomaten-Salsa

SuBkartoffel Pommes mit Afro Spice CAJUN und Joghurt Dip
Trisffel Pommes Allumettes mit Sour Cream

Caesar Salad mit Croitons

mit Beilagen zur Wahl:

€ 6,00

€ 8,50

€ 18,50

€18,50
€ 20,00
€17,00

€ 6,50

€21,00
€ 21,00
€ 20,50
€17,50

€ 16,50

€15,50

€15,00

€ 15,50

€16,50

4,00
6,00
6,00
7,50
4,50
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Hauptspeisen
LINSEN-EINTOPF vEGAN € 14,00
mit geschmortem Spitzkraut und Gemdsejus
Getriffelte TROFIE PASTA & la créme €21,00
mit Bio-Eidotter, Grana Padano und Pinienkernen
Hausgemachte TAGLIATELLE aglio e olio € 22,00
mit gebratenen Black Tiger Riesengarnelen, Rucola und Grana Padano
ASIATISCHER WOK auch VEGAN € 22,00
mit Ssterreichischer Bio-Ochsenbeiried und Hihnerfilet, Tempura-Garnelen, Gemdse,
Teriyaki Sauce und Jasminreis
Y2 osterreichisches BACKHENDL in Butterschmalz gebacken € 20,00
mit Erdépfel-Vogerlsalat, Radieschen, Kerndl und Preiselbeeren
WIENER SCHNITZEL in Butterschmalz souffliert
mit Pefersilienerddpfeln und Preiselbeeren
vom SCHWEINERUCKEN , absolut steirisch” €19,00
vom Jsterreichischen KALBSKAISERTFIL € 24,00
Bulls’ Corner Saisonempfehlungen
mittags (11:30-14:00 Uhr) und abends (17:30-21:00 Uhr)
SELLERIECREMESUPPE € 7,50
mit Lardo-Pilz-Brétchen
Gebackenes BIO-EI € 14,00
auf Triiffel-KartoffelMousseline und Baby Blattspinat
Gebratenes ZANDERFILET € 28,00
auf Zucchini-Kokoscreme und gebratener SiBkartoffe!
Saftiges HRSCHRAGOUT € 27,00
in dunkler Wildsauce, mit Topfenspditzle und Rahmwirsing
FILETSTEAK vom Bio-Rind € 36,00
mit Karfoffelgratin, Speckbohnen und Portweinjus
Gebratene PERLHUNBRUST € 26,00
auf Rote Riben-Risotto, Mascarpone und Kohlrabi
Flaumiger SCHOKOSCHMARRN € 15,00
mit Nissen und Bratapfeleis
Desserts
Hausgemachter APFELSTRUDEL € 9,00
mit Vanillesauce oder -eis
TAHITI VANILLE PANNA COTTA €10,00
mit zweierlei Bluforange
OREO CHEESECAKE € 10,00

mit Pecanniissen und Mango Limettensorbet




